
REGOLAMENTO
1) Per la preparazione dei dolci è ammesso ogni tipo di ingrediente alimentare, la panna deve

          essere vegetale e le uova devono essere cotte.
2) Ad ogni dolce verrà assegnato un numero in base all'ordine di consegna ed al momento della
           presentazione per l'assaggio alla giuria l'autore verrà chiamato per fare una breve descrizione della

 sua preparazione.

3) Non sono ammessi a partecipare professionisti del settore dolciario.
4) La consegna dei dolci già preparati dovrà avvenire presso il Centro Civico di S. Albino dalle ore

15.30 alle ore 16.00 di domenica 23 marzo 2025.
5) Ogni partecipante dovrà consegnare il proprio dolce corredato dalla ricetta completa di ingredienti

 e procedura (le dosi sono facoltative) - NON SARANNO AMMESSI I DOLCI SENZA RICETTA.

6) la giuria sarà composta da un massimo di 6 componenti. 

7) la giuria assegnerà un punteggio ad ogni dolce in base a 3 criteri: gusto, estetica, originalità.

8) la giuria proclamerà 4 vincitori: per il miglior dolce in assoluto, per il dolce più buono, per il

dolce più bello e per il dolce più originale.

9) Il verdetto della giuria sarà inappellabile.

per ulteriori informazioni: info@santalbinoeventi.it
      anche su
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DOMENICA 23 MARZO 2025
Ore 16,00 - presso il Centro Civico - S. Albino

Iscrizioni aperte a tutti purché dilettanti
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Nome e Cognome partecipante

Numero Telefonico

Nome del Dolce

Il presente coupon deve essere restituito alla consegna del dolce.
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Pasticcere
Dilettante

Gara del 


